
 
MENU 

 
 
 





The Cacao Tree se présente comme une entreprise traditionnelle 

synonyme de qualité. 

 

Nous voulons vous faire profiter de ce que le chocolat et la crème glacée 

ont de meilleur, que chacun de nos desserts éveille vos papilles de fin 

gourmet. 

 

Depuis plusieurs années consécutives nous sommes référencés 

comme l’un des meilleurs chocolatiers de Belgique par le fameux guide 

“Gault & Millau” ce qui fait notre fierté. 

 

Nous espérons que vous ressentirez également notre passion et notre 

amour du métier ! 

 

Bon appétit ! 

 

 

Maître chocolatier et Maître glacier, 

Tom Vanthemsche et Myck Salens 

 





Boissons chaudes 
 

Chocolat chaud maison (notre spécialité) ........................ 4,50 

Chocolat chaud avec Amaretto ...................................... 6,50 
Chocolat chaud avec whisky ........................................... 6,50 
Chocolat chaud avec genièvre ........................................ 6,50 

 
Le saviez-vous ? 

Les Aztèques sont-ils les inventeurs du chocolat chaud ? 
Ils appellaient cette boisson XOCOATL et celle-ci avait un goût amer. 

Grâce aux Espagnols qui l’ont ramené chez eux vers 1500 après JC et y ont 
rajouté du lait et du sucre, le chocolat chaud a le goût  

tel que nous le connaissons aujourd’hui. 
 
 
Nos cafés 

Lungo .................................................................................. 2,80 
Déca ................................................................................... 2,80 
Expresso ............................................................................. 2,50 
Double expresso ............................................................... 3,50 
Expresso Macchiato ......................................................... 3,50 
Cappuccino ........................................................................ 3,50 
Latte Macchiato ................................................................ 3,50 
Chai latte ............................................................................ 4,00 
Matcha latte ...................................................................... 4,00 
Flat white ........................................................................... 4,00 
Café gourmand (choix du chef)  ....................................... 7,50 
Irish coffee (expresso, crème, Irish whisky) ...................... 8,00 
Italian coffee (expresso, crème, Amaretto) ....................... 8,00 
Hasseltse coffee  (expresso, crème, genièvre) .................. 8,00





Boissons chaudes 
 

 

Café au sirop Monin 

Caramel ........................................................................... + 0,50 
Caramel salé ................................................................... + 0,50 
Speculoos ....................................................................... + 0,50 
Noisettes ........................................................................ + 0,50 
Sucre de canne .............................................................. + 0,50 
Vanille ............................................................................. + 0,50 
 

 
 
 
Notre thé maison en vrac  

THÉ NOIR : 
Earl Grey ............................................................................ 3,50 
Lady Grey ........................................................................... 3,50 
Darjeeling ........................................................................... 3,50 

THÉ VERT : 
China Sencha ..................................................................... 3,50 
Thé menthe fraîche .......................................................... 3,50 

INFUSION : 
Fruits des bois ................................................................... 3,50 
Fruits de la passion, orange ............................................. 3,50 
 





Desserts « fait maison » 
 

Crêpes  

Grande crêpe au sucre ..................................................... 4,50 
Grande crêpe au Nutella .................................................. 5,00 
Grande crêpe glace et chocolat ...................................... 7,50 
Grande crêpe aux fruits* ................................................. 7,50  

 
Gaufres de Bruxelles 

Gaufre de Bruxelles sucre glace ..................................... 4,50 
Gaufre de Bruxelles crème fraîche ................................. 5,00 
Gaufre de Bruxelles fruits* et crème fraîche ................ 6,50 
Gaufre de Bruxelles glace vanille maison et chocolat .. 7,50 

  
Moelleux The Cacao Tree 
Servi accompagné d’une boule de glace vanille maison 

Goût chocolat .................................................................... 6,50 
Goût caramel ..................................................................... 6,50  

 
Tarte aux pommes chaudes  

Accompagnée d’une boule de glace vanille maison .... 6,50  
 
Crème brûlée .......................................................................... 6,00  
 
Sabayon  .................................................................................... 5,50 

Aux fruits* .......................................................................... 6,50 
Avec crème glacée* .......................................................... 7,00 
 

*Saisonnier 





Nos créations de crème glacée 
 

Nos glaces sont faites avec beaucoup d’amour et de savoir-faire. 
Nous choisissons nos ingrédients avec soin  

(lait frais en direct de la ferme, fruits frais). 
Notre glace à la vanille est élaborée avec de vraies gousses de vanille  

provenant de Tahiti et de Madagascar ;  
c’est ainsi que nous obtenons ce goût exceptionnel  

que vous ne retrouverez nulle part ailleurs. 
Notre gamme de parfums de glace peut changer quotidiennement  

selon les souhaits de notre Maître chocolatier. 
 
 
Nos glaces 

1 boule ............................................................................... 2,00 
2 boules .............................................................................. 3,50 
3 boules .............................................................................. 5,00 
Avec chantilly ................................................................. + 0,50 
Avec sauce chocolat maison ........................................ + 0,50 
Avec boules disco sucre ............................................... + 0,50 
 
 

Nos coupes 

Coupe Dame Blanche ...................................................... 7,50 
Coupe Brésilienne ............................................................ 7,50 
Coupe Banana Split .......................................................... 8,00 
Coupe « Advocaat » .......................................................... 8,50 
Coupe Melba (fraises - saison)  ....................................... 9,00 
 





Smoothies et milkshakes 
 

 
Smoothies  

Tropical (fraise et ananas) ................................................ 5,00 
Sunshine (ananas et mangue) .......................................... 5,00 
Paradise (mangue et fraise) .............................................. 5,00 
Sunset (framboise et fraise) .............................................. 5,00 
Fantasie (framboise et mangue) ....................................... 5,00 
Palm Beach (mangue et banane) ...................................... 5,00 
Blueberry (myrtilles) ........................................................ 5,00 
Pina Colada (ananas, mangue, coco et rhum) .................. 6,00 
Red Daiquiri (framboise, fraise et rhum) ......................... 6,00 
Orange Veggie (carotte, poivron et céleri-rave) ................ 6,00 
Smoothie Baileys ((fraise, banane et Baileys) ................ 7,00 
Smoothie Gin cocktail (myrtilles et gin) ........................ 8,00 
 
 
 

Milkshakes 

Choisissez votre parfum parmi notre sélection de glaces .... 5,00 
Café glacé .......................................................................... 5,00 
Café glacé Baileys ............................................................. 6,00 
 
 





Petit déjeuner 
 

Jus de fruit frais ...................................................................... 3,00 
 
Viennoiserie (N’hésitez pas à demander notre gamme) .......... 1,50 
 
Pistolet   Au fromage ................................................................ 2,00 

       Au jambon ................................................................. 2,00 
       A la confiture ............................................................. 2,00 
       Au Nutella .................................................................. 2,00 
 

Formule petit déjeuner 
1 viennoiserie + 2 pistolets + 1 boisson au choix ........ 7,50 
 
 
 

Les apéros 
 

Portion   Fromage ..................................................................... 5,00 
       Salami ......................................................................... 5,50 
       Mix .............................................................................. 5,50 
 

Apérol Spritz ............................................................................ 7,50 
Limoncello Spritz ................................................................... 8,00 
Gin Bombay avec Fever Tree tonic ....................................... 9,00 
Monkey 47 avec Fever Tree tonic ....................................... 12,00 
Copherhead avec Fever Tree tonic ..................................... 12,00 
Gin Mare avec Fever Tree tonic ........................................... 12,00 
Lindemans Kriek Red Curé avec Fever Tree tonic ...... 12,00 





Carte des bières 
 

Nos bières régionales  
 

Bersalis Kadet (4,5 % - 33 cl) .......................................... 3,00 
Une bière de haute fermentation légère, rafraîchissante, pleine 
de saveurs.  
Le goût noble du malt d’orge est complété par une touche 
fruitée et un caractère houblonné. 

 

Bersalis Triple (9,5 % - 33 cl) ........................................... 4,00 
Une bière blonde au caractère prononcé. Le goût puissant du 
malt de blé légèrement amer et fruité évolue en la dégustant 
en une boisson ronde et sucrée.  
Ses herbes laissent une agréable sensation en bouche. 

 

Oude Beersel Kriek (6,5 % - 37,50 cl) ............................ 6,50 
Cette bière a déjà été proclamée meilleure Kriek au monde ! 
Vieillie en fûts de châtaigniers elle est tannique, en bouche vous 
retrouvez le goût intense de la cerise. 

 

Oude Beersel Geuze (6 % - 37,50 cl) ............................. 6,50 
C’est un miracle de la nature... Elue également meilleure 
gueuze au monde.  
Elle vieillit plusieurs années en fûts de bois, donnant une bière 
fraîche et mousseuse qui se distingue par une touche fruitée et 
houblonnée.



Carte des boissons 
 

Nos bières spéciales 

Cornet ................................................................................ 4,00 
Leffe blonde ....................................................................... 3,80 
Leffe brune ........................................................................ 3,80 
Duvel .................................................................................. 4,00 
La Chouffe blonde ............................................................ 4,00 
La Chouffe brune .............................................................. 4,00 
Blanche Hoegaarden ........................................................ 4,00 
Kriek Lindemans ............................................................... 4,00 
Liefmans Kriek ‘on the Rocks’ ......................................... 4,00 
 

Nos bières 

Jupiler ................................................................................. 2,50 
Cristal ................................................................................. 2,50 
 

Softs 

Coca .................................................................................... 2,50 
Coca zero ........................................................................... 2,50 
Fanta ................................................................................... 2,50 
Ice tea ................................................................................. 2,50 
Ice tea pêche ..................................................................... 2,50 
Schweppes ......................................................................... 2,50 
Schweppes agrumes ........................................................ 2,50 
Fristi .................................................................................... 2,50 
Eau plate (Spa) ................................................................. 2,50 
Eau pétillante (Spa) ......................................................... 2,50 



Nos bulles et nos vins 
 

Cave belge « Entre­Deux­Monts » 
Les premières vignes ont été plantées en 2006 sur ce vignoble 
situé entre Rodeberg et Zwarteberg en Flandre Occidentale,  
depuis le domaine viticole s’est étendu sur 18 hectares. 
Les vins sont vifs, élégants et aromatiques ; le sol sablonneux 
composé principalement de grès ferrugineux et de silex joue un 
rôle majeur. 
 

Les bulles 

Entre­Deux­Monts Wiscoutre brut ................................ 6,00 
Entre­Deux­Monts Wiscoutre rosé ............................... 6,00 
 

Les vins 

Entre­Deux­Monts Chardonnay (blanc) ....................... 4,50 
Entre­Deux­Monts Pinot Noir (rouge) ........................... 4,50 
Entre­Deux­Monts Rosé................................................... 4,50 
 

 

Nos digestifs 
 

Limoncello ................................................................................ 6,00 

Amaretto .................................................................................... 6,00 

Genièvre .................................................................................... 6,00 

Whisky ........................................................................................ 6,00 

Cognac ........................................................................................ 6,00 



Un petit mot d’explication

Tom Vanthemsche a suivi une formation en boulangerie, chocolaterie et confiserie 
glacée au sein de « TER GROENE POORTE » à Bruges puis a fait ses stages chez  
Wittamer au Sablon, chez Neuhaus ainsi que chez Valhrona et plus tard chez Jeremie 
Runel et Alain Chartier en France.   
Ensuite il travailla aux ateliers Neuhaus et dans la boutique Côte d’or du petit Sablon 
où il était chargé des différentes démonstrations et workshops pour finir en tant que 
Maître chocolatier responsable de la production des pralines. 
A 23 ans il fonde sa propre entreprise « The Cacao tree ». 
 
Tom Vanthemsche travaille avec des produits frais et de qualité sans conservateurs. 
La vaste gamme de pralines aux 50 parfums différents est chaque jour préparée en 
atelier et régulièrement complétée par de nouvelles saveurs qui vous séduiront  
certainement. 
Pendant les fêtes la gamme s’élargit avec des figurines en chocolat, des massepains… 
Tom Vanthemsche fait également ses propres créations de glaces avec du lait de 
ferme frais 100% et des sorbets confectionnés avec 60% de fruits, ce qui est  
exceptionnel.
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L'AVIS DE GAULT&MILLAU 
 

« En 2012, Tom Vanthemsche travaille en tant que chocolatier indépendant 
depuis dix ans déjà alors qu’il n'a pas encore la trentaine. Il surprend ses 
clients avec un répertoire riche et varié de couleurs, de formes et de saveurs 
qui ne cesse de gagner en force et en attrait. Parmi les nouveautés de la 
gamme, citons une praline à la ganache de chocolat de Belize, un massepain 
aux amandes de Provence et une châtaigne confite, agrémentée de chocolat 
d'origine des Caraïbes.  
Sa praline signature Caramelise est un exemple de raffinement et  
d’expression. Une couche de ganache à la vanille avec du chocolat au  
caramel enrichi de vanille de Madagascar est rehaussée d’une pâte de fruit 
de cassis elle-même enrobée de chocolat d'origine de Madagascar.  
Le tout est saupoudré de morceaux de caramel à base de sucre et de beurre 
salé. »


