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The Cacao Tree se présente comme une entreprise traditionnelle

synonyme de qualité.

Nous voulons vous faire profiter de ce que le chocolat et la créme glacée
ont de meilleur, que chacun de nos desserts éveille vos papilles de fin

gourmet.

Depuis plusieurs années consécutives nous sommes référencés
comme I'un des meilleurs chocolatiers de Belgique par le fameux guide

“Gault & Millau” ce qui fait notre fierté.

Nous espérons que vous ressentirez également notre passion et notre

amour du métier !

Maitre chocolatier et Maitre glacier,

Tom Vanthemsche et Myck Salens






Boissons chaudes

Chocolat chaud maison (notre spécialité) ..........ccc....... 4,50
Chocolat chaud avec Amaretto ..........c.ccocooevivvceeee. 6,50
Chocolat chaud avec whisky ...........c.ccccoooiiiiii 6,50
Chocolat chaud avec geniévre ...............c.occoooeiee. 6,50

Le vaviez-vous ?
Les Azteques sont-ils les inventeurs du chocolat chaud ?
Iy appellatent cette boiswon XOCOATL et celle-ct avact un goit amer.
Gréce aux Espagnols qui Uont ramené chez eux vers 1500 aprés JC et y ont
rajouté du lact et du sucre, le chocolat chaud a le godt

tel que nous le connaissons awjourd hul.

Nos cafés
LUNEO oo, 2,80
DECA ..o 2,80
EXPIreSSO ..o 2,50
Double eXPresso ..o, 3,50
Expresso Macchiato ..........ccocooioiiiiiiie, 3,50
CapPUCCINO ..o, 3,50
Latte Macchiato ..........ocooooiviieee 3,50
Chailatte ......ccoiiii e, 4,00
Matcha 1atte ..o, 400
Flat White ..o 4,00
Café gourmand (choix du chef) ......ooovvvvveiiiiiie, 7,50
Irish coffee (expresso, creme, Irish whisky) ...................... 8,00
Italian coffee (expresso, créme, Amaretto) ....................... 8,00
Hasseltse coffee (expresso, créme, gencévre) .................. 8,00
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Boissons chaudes

Café au sirop Monin

Caramel ..o + 0,50
Caramel salé ..o, +0,50
SPECUIOOS ..o +0,50
NOISEEEES .o + 0,50
Sucre de CanNe .......c.ocoooveieiiieeeeeeeee e +0,50
Vanille ..o +0,50

Notre thé maison en vrac

THE NOIR :
Earl GreY ...
Lady GreY .....oovoeieeeeeeeeeee e
Darjeeling ......ccooovooeieeeeee e,

THE VERT :
China SeNcha ...,
Thé menthe fraiche ...

INFUSION :
Fruits des bois ...........ccocoooiiiiiieeeeee e
Fruits de la passion, orange ............cccccoeveviieiceceene,
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Desserts « fait maisen»

Crépes

Grande Crépe au SUCIE .........c.cceoieeieeeeeee e
Grande crépeau Nutella ...
Grande crépe glace et chocolat ........................oo
Grande crépe aux fruits™ ..........ccocooeooieiieeeeeeeee

Gaufres de Bruxelles
Gaufre de Bruxelles sucre glace ............cc.ccocvevvieninn..
Gaufre de Bruxelles creme fraiche .................................
Gaufre de Bruxelles fruits* et créme fraiche ................
Gaufre de Bruxelles glace vanille maison et chocolat ..

Moelleux The Cacao Tree

Servi accompagné d’une boule de glace vanille matson

Golt chocolat ...
GOUt CAramMel ...

Tarte aux pommes chaudes
Accompagnée d’une boule de glace vanille maison ...

Créeme bralée ...

SabAYON .o,
AUX TrUIES™ Lo

Avec créme glacée™ ...
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Nos creations de creme-gtacee

Nos glaces sont faites avec beaucoup d’amour et de savoir-faire.
Nous chowissons nos ingrédients avec sotn
(lait frais en direct de la ferme, fruits frais).
Notre glace a la vanille est élaborée avec de vraies gousses de vanille
provenant de Tahili et de Madagascar ;
cest atnai que nous oblenony ce goil exceptionnel
que vous ne retrouverez nulle part alleurs.
Notre gamme de parfumo de glace peut changer guotidiennement

selon les soubaits de notre Maitre chocolatier.

Nos glaces
L DoUIE e 2,00
2 BOUIES ..o, 3,50
BDOUIES ..., 5,00
Avec chantilly ... +0,50
Avec sauce chocolat maison .........coooovvvveeeeeeeiee. + 0,50
Avec boules diSCO SUCIe .........ocovoiioieeiieeeeeee + 0,50

Nos coupes
Coupe Dame Blanche ..........coocooioiiiiieceeee 7,50
Coupe Brésilienne .........c.ocooovioiiiiiceeeeeee 7,50
Coupe Banana Split .......c.ocooviiiieee 8,00
Coupe « AdVOCaAt » ..o 8,50
Coupe Melba (fraises - vaison) ............cccocovveeeeninn, 9,00
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Smoothies et milkshakes

Smoothies
Tropical (fraise et ananas) .................c.ccccocooveveiovvnienn. 5,00
Sunshine (ananas et mangue) ..., 5,00
Paradise (mangue el fraise) ...........ccccoooovviciiniieninnnn. 5,00
Sunset (framboise et fraise) ...........cocoovvovceierivnneinnn. 5,00
Fantasie (frambowe et mangue) ...................cccccocvecenn. 5,00
Palm Beach (mangue et banane) ......................c............ 5,00
Blueberry (myrtilles) ............cccocooovvvvviiiiiiiiiee, 5,00
Pina Colada (ananas, mangue, coco et rbum) .................. 6,00
Red Daiquiri (framboise, frawe et rbum) ......................... 6,00
Orange Veggie (carotte, potvron et céleri-rave) ................ 6,00
Smoothie Baileys ((fratse, banane et Baileys) ................ 7,00
Smoothie Gin cocktail (myrtilles et gin) ........................ 8,00

Milkshakes
Chotsissez votre parfum parmi notre sélection de glaces ... 5,00
Café glace ... 5,00
Café glacé Baileys ..........ccooovoveoiieeceeeeeeeee 6,00
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Petit dejeuner

Jusde fruitfrais ... 3,00
Viennoiserie (N'hésitez pas i demander notre gamme) .......... 1,50
Pistolet Aufromage ..o, 2,00
AU Jambon ... 2,00
Alaconfiture ... 2,00
AuNutella ... 2,00

Formule petit déjeuner

1 viennoiserie + 2 pistolets + 1 boisson au choix ........ 7,50

Les aperos

Portion Fromage ..o, 5,00

Salami ..o, 5,50

MIX e 5,50
APErol SPritz ... 7,50
Limoncello Spritz ... 8,00
Gin Bombay avec Fever Tree tonic ........cccooovvvvveivioiein, 9,00
Monkey 47 avec Fever Tree toNic ........ccccoovvveveeecerer.e. 12,00
Copherhead avec Fever Tree tonic ...................ccccc......... 12,00
Gin Mare avec Fever Tree toniC ........c..cccccovovcvvieeieecee, 12,00
Lindemans Kriek Red Curé avec Fever Tree tonic ...... 12,00
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Carte des bieres

Nos biéres régionales

Bersalis Kadet (4,5 % - 55¢l) .ccoooeoeeecceeee, 3,00

Une biere de haute fermentation légére, rafraichioante, pleine
de saveurs.
Le goat noble du malt d'orge est complété par une touche

fruitée et un caractére houblonné.

Bersalis Triple (9,5 % -55¢cl) ...coooeeeoceeeee, 4,00
Une biere blonde au caractére prononcé. Le goiit puissant du
malt de blé légérement amer et fructé évolue en la dégustant

en une botwson ronde et sucrée.

Sed herbes latwent une agréable sensation en bouche.

Oude Beersel Kriek (6,5 % - 57,50¢cl) ........cccc............ 6,50
Cette biére a déja été proclamée meilleure Kriek au monde !
Viedllie en fits de chitaigniers elle est tannigue, en bouche vous

retrouvez le goit intenve de la cerise.

Oude Beersel Geuze (6 % - 57,50¢l) ..........ccccoevenrc... 6,50

C'est un muiracle de la nature... Elue également meilleure
gueuze au monde.

Elle viedllit plusiewrs années en fiits de bots, donnant une biére
[raiche et mousseuse qui se distingue par une touche fructée et

houblonnée.
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Carte des boissons

Nos biéres spéciales

COINEL e,
Leffe blonde ...

Leffe Brune ...

La Chouffe blonde ..........ccooooiiiiiiii
La Chouffe brune ...
Blanche Hoegaarden .............cc.oocooiiiiiiiiiiee,
Kriek Lindemans ............cccoooiiiiiiiiicee

Liefmans Kriek ‘on the RocksS’ ........ccoovoovooeeiiieee

Nos biéres

JUPIlEr oo
Cristal oo

Softs

Icetea PEChE ..o
SCRAWEPPES ...

Schweppes agrumes ...

Eau plate (Spa) ..o
Eau pétillante (Spa) ...
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Nos bulles et nos wins

Cave belge « Entre-Deux-Monts »

Les premiéres vignes ont été plantées en 2006 sur ce vignoble
situé entre Rodeberg et Zwarteberg en Flandre Occidentale,
depuis le domaine viticole s est étendu sur 18 hectares.

Les ving sont vify, élégants et aromatiques ; le vol vablonneux
composé principalement de grés ferrugineux et de Jilex joue un

réle majeur.

Les bulles

Entre-Deux-Monts Wiscoutre brut ... 6,00

Entre-Deux-Monts Wiscoutre rosé ...............ccccccceeenn. 6,00
Les vins

Entre-Deux-Monts Chardonnay (blanc) ...................... 4,50

Entre-Deux-Monts Pinot Noir (rouge) ...........ccccccoeen. 4,50

Entre-Deux-Monts ROSE€.............cccoviiiiiiiiicc 4,50

Nos digestifs

Limoncello ... 6,00
Amaretto ... 6,00
GENIEVIE ... 6,00
WHISKY ... 6,00
COBNAC ..o, 6,00
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Un pet

t mot d'exp

Tom Vanthemsche a suivi une formation en boulangerie, chocolaterie et confiserie
glacée au sein de « TER GROENE POORTE » a Bruges puis a fait ses stages chez
Wittamer au Sablon, chez Neuhaus ainsi que chez Valhrona et plus tard chez Jeremie
Runel et Alain Chartier en France.

Ensuite il travailla aux ateliers Neuhaus et dans la boutique Céte d’or du petit Sablon
ou il était chargé des différentes démonstrations et workshops pour finir en tant que
Maitre chocolatier responsable de la production des pralines.

A 23 ans il fonde sa propre entreprise « The Cacao tree ».

Tom Vanthemsche travaille avec des produits frais et de qualité sans conservateurs.
La vaste gamme de pralines aux 50 parfums différents est chaque jour préparée en
atelier et régulierement complétée par de nouvelles saveurs qui vous séduiront
certainement.

Pendant les fétes la gamme s’élargit avec des figurines en chocolat, des massepains...
Tom Vanthemsche fait également ses propres créations de glaces avec du lait de
ferme frais 100% et des sorbets confectionnés avec 60% de fruits, ce qui est
exceptionnel.

L'AVIS DE GAULT&MILLAU

« En 2012, Tom Vanthemsche travaille en tant que chocolatier indépendant
depuis dix ans déja alors qu’il n'a pas encore la trentaine. Il surprend ses
clients avec un répertoire riche et varié de couleurs, de formes et de saveurs
qui ne cesse de gagner en force et en attrait. Parmi les nouveautés de la
gamme, citons une praline a la ganache de chocolat de Belize, un massepain
aux amandes de Provence et une chataigne confite, agrémentée de chocolat
d'origine des Caraibes.

Sa praline signature Caramelise est un exemple de raffinement et
d’expression. Une couche de ganache a la vanille avec du chocolat au
caramel enrichi de vanille de Madagascar est rehaussée d’une pate de fruit
de cassis elle-méme enrobée de chocolat d'origine de Madagascar.

Le tout est saupoudré de morceaux de caramel a base de sucre et de beurre
salé. »




