
ALLERGENES

Gluten Soja
Soya

Arachide
Arachiden

Peanuts

Lait
Lactose

Melk

Ganache 75% cacao, massepain avec marron glacé
Ganache 75% cacao, marsepein met geconfeite kastanje

Praline, coco, amande, éclats cacao
Coco’s, amandel praline, cacao nips
Cocoa, amande praline, cocoa nips

Tulaculum

Pralines coco

Massepain orangette, pâte de fruit citron
Marsepein orangette, citroen gelei
Marzipan orangette, lemon jelly

Céleste

Ganache thé blanc passion
Ganache witte thee passievrucht
Ganache white tea passion fruit

Ganache caramel, vanille pâte de fruits cassis
Ganache karamel, vanille fruit pasta van zwarte bessen
Ganache caramel vanilla, blackcurrant fruit

Taïnori

Caramalise

Ganache abricot
Ganache abrikoos
Ganache apricot

Boule Abricot

Praliné biscuit, ganache biskélia
Koekjes praline, ganache biskélia
Praline biscuit, ganache biskélia

Biskélia

Ganache lait au citron vert
Melk ganache met limoen
Milk ganache with lemon

Ganache grains de café

Capuccino coffee with bean ganache

Guanavert

Capuccino

Ganache passion romarin
Ganache passievrucht rozemerijn
Ganache passion fruit rosemary

Boule passion

Ganache chocolat légèrement salé, praliné noisettes
Licht gezoute melk ganache, praliné hazelnut
Lightly salted milk chocolate ganache

Riachuelo

Gianduja, pâte d’amande amarena
Gianduja, marsepein amarena
Gianduja, marzipan amarena

Praliné amandes et noisettes 66% ganache spéculoos
Praline amondels en hazelnoten 66%, ganache speculoos
Praline hazelnuts 66%, gingerbread

Amarena

Spéculoos

Ganache cassis et framboise
Ganache cassis en framboos
Ganache blackcurrant and raspberry

Boule cassis framboise

Praliné croustillant, pâte de fruit passion
Krokante praliné met passievruchtengelei
Crusty praliné with passion fruit jelly

Prapassion

Praliné croustillant, ganache yuzu
Krokante praliné, ganache yuzu
Crispy praliné, ganache yuzu

Ganache lait, vanille
Melk ganache, vanille
Milk ganache, vanilla

Éclat d’or yuzu

Orizaba

Ganache fraise
Ganache aardbeien
Ganache strawberry

Boule fraise

Praliné croustillant, ganache vanille
Krokante praliné, ganache vanille
Crispy praliné, vanilla ganache

Millefeuille

Ganache mangue/passion
Ganache mango/passievrucht
Ganache mango/passion fruit

Ganache Dulcey
Dulcey ganache

Passigo

Dulcey

Blanc, caramel dulcey, vanille
Wit, karamel dulcey, vanille
White, caramel dulcey, vanilla

Dulcey caramel

Praliné amandes et noisettes 66% ganache Jivara
Praliné amondelen en hazelnoten 66% ganache Jivara
Praliné hazelnuts 66% ganache Jivara

Akmi

Ganache dominicaine , poivre et sel
Ganache dominicaanse, peper en zout
Ganache dominican, pepper and salt

Lait, praliné cacahuètes, caramel salé
Melk, pinda noten praliné, gezoute karamel
Milk, peanut praline, salted caramel

Poivre et sel

Carachide Lait

Blanc praliné, noisettes
Praliné, hazelnoten
White praliné, hazelnuts

Praliné blanc

Praline nougatine avec ganache 85%
Praliné nougatine met ganache 85%
Praliné nougatine with ganache 85%

Pra Nougatine
THE CACAO TREE R(H)ODE
Zoniënwoudlaan 363 
1640 Sint-Genesius-Rode
Av. de la Forêt de Soignes, 363 
1640 Rhode-Saint-Genèse
02 358 13 84

THE CACAO TREE UCCLE
Sint-Jobsplein 16 
1180 Ukkel
Pl. de Saint-Job 16 
1180 Uccle
02 469 01 99

THE CACAO TREE  
TERVUREN
Kerkstraat 3, 3080 Tervuren
02 767 27 67

D.L.C.:

info@thecacaotree.be - www.thecacaotree.be

Openingsuren/Heures d’ouverture:
Maandag/Lundi:  14:00-18:30
Dinsdag tot zaterdag:  09:30-18:30
Mardi jusqu’à samedi: 09:30-18:30

Openingsuren/Heures d’ouverture:
Maandag/Lundi:  8u/h - 18.30u/h
Dinsdag/Mardi :  Gesloten/Fermé
Woensdag tot zaterdag:  8u - 18.30u
Mercredi jusqu’à samedi:  8h - 18.30h
Zondag - Dimanche:  10u/h - 18u/h

Openingsuren:
Maandag:  Gesloten
Dinsdag tot zaterdag:  8u00 -18u30
Zondag:  10u - 18u

Follow us on                       The Cacao Tree - Chocolaterie
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Pecan
Pécan

Pistache
Pistachio 

Amandel
Amande
Almond

Hazelnoot
Noisette
Hazelnut



Praliné noir, grué de cacao, ganache noisette

Dark praliné, cacao nips, nut’s ganache

Truffes noires 70% cacao
Zwarte truffels 70% cacao
Black truffels 70% cocoa

Praliné cacao grue avec ganache au café

Cocoa nips praliné with coffee ganache

Ganache Waiana et pâte de fruit mangue
Waiana ganache met mangogelei
Waiana ganache with mango jelly

Praliné croustillant et pâte de fruit framboise
Krokante praliné met frambozengelei
Crusty praliné with raspberry jelly Ganache bio 60 %

Azelia

Truffes noires

Noir café

Wayango

Praframboise Acaoba

Ganache framboos, rooiboos
Ganache raspberry, orange blossom water

Manjari framboise

Ganache Andoa mangue/passion et Tonka
Andoa ganache mango/passie en Tonka
Andoa ganache mango/passion fruit & Tonka

70 % ganache d’Indonésie, cacao fumé et poires
70 % ganache van Indonesie, gerookt cacao met peren
70 % Indonesia’s ganache, smoked cacao & peers

Kalapoïra

Ganache blanc vanille grué de cacao
Witte vanille ganache cacao mips
White canilla ganache, cocoa mips

Opalys

Coco rapée avec gelée d’ananas
Coco’s rasp met fruit gelei van ananas
Grated coconut with pineapple jelly

Cocanana

Caramel beurre salé
Gezoute boter karamel
Salt butter caramel

Chocolat 2x fermenté par la pulpe de passion
2 keer gefermenteerde chocolade door passievruchten
2 x fermented chocolade by passion fruits

Caramel beurre salé

Itakuja

Ganache menthe fraiche, grué cacao
Verse munt ganache, cacao nips
Fresh mint ganache, cocoa nips

Menthe

Ganache 72% pâte de fruits citron
Ganache 72% fruit pasta citroen
Ganache 72% fruit jelly lemon

Citron 72%

Ganache 85% cacao Abinao

Ganache 72% pâte de fruits framboise
Ganache 72% fruitpasta framboos
Ganache 72% fruit jelly raspberry

Cacao

Framboise 72%

Ganache caraïbe 66%
Caribbean ganache 66%

Caraïbe

Ganache Chocolat blond 35 %
Blonde chocolade ganache 35 %
Blond chocolate ganache 35 %

Orelys

Ganache Venezuela poivre noir
Ganache Venezuela zwarte peper
Ganache Venezuela black pepper

Ganache infusion fraise kiwi
Ganache infusie aardbeien kiwi
Ganache infusion strawberry kiwi

Poivre Venezuela

Kiwi fraise

Ganache Guanaja 70%
Guanaja ganache 70%

Guanaja

Praliné amandes 60%
Praliné van amandels 60%
Almond praliné 60%

Praliné classique

Praliné pistache
Pistache praline
Pistachio praline

Pâte d’amandes vanille, pâte de fruits fraise
Marsepein vanille, fruit pasta van aardbeien
Marzipan vanilla, fruit strawberry jelly

Pistache

Ilbaritz

Praliné, ganache banane
Praliné, banaan ganache
Praliné, banana ganache

Banana

Noir, praliné cacahuètes, caramel salé
Zwart, pinda noten praliné, gezoute karamel
Black, peanut praline, salted caramel

Carachide noir

Praline à l’ancienne
Praline op de oude wijze
Praline old fashion

Ganache Pérou pâte de fruits rouges
Ganache Peru pasta van rood fruit
Ganache Peru with jelly red fruit

Rocher noir

Alvaro

Massepain 50% amandes de Provence, vanille
Marsepein 50% amandelen van Provence, vanille
Marzipan 50% Provence’s almonds, vanilla

Massepain

Ganache thé Darjeeling
Ganache thee Darjeeling
Darjeeling tea ganache

Brasilia

Ganache gingembre et citron
Ganache gember en citroen
Ganache ginger and lemon

Frisson
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Zwarte praliné, cacao nips, ganache van nootjes


